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WPLYW CZYNNIKA TERMICZNEGO I ODMIANOWEGO NA ZMIANY
ILOSCIOWE W CZASIE DELUGOTRWAELEGO PRZECHOWY WANIA BULW
ZIEMNIAKA

The influence of storage temperature and cultivar on weight losses during storage of potato tubers

ABSTRAKT: Badania przeprowadzono w Zaktadzie Przechowalnictwa i Przetworstwa Ziemniaka w
Jadwisinie. W badaniach okreslano trwato$¢ przechowalnicza odmian ze szczegdlnym uwzglednieniem
strat fizjologicznych i strat wyniktych z chorob przechowalniczych bulw.

Stwierdzono, ze badane odmiany réznily si¢ istotnie stratami naturalnymi, a takze odpornos$cia na
choroby bulw. Wytypowano 3 grupy odmian o: dobrej, $redniej i matej przydatnosci do dlugotrwatego
przechowywania. Ponadto stwierdzono, ze optymalna temperatura przechowywania bulw badanych
odmian powinna wynosi¢ 4-6°C.
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WSTEP

Podczas przechowywania w bulwach ziemniaka zachodza procesy, w wyniku
ktoérych:
— zmniejszeniu ulega wyj$ciowa masa bulw na skutek tzw. ubytkéw naturalnych
spowodowanych procesami fizjologicznymi oddychania i transpiracji,
— powstaja straty wywolane procesem kietkowania,
— powstaja straty masy w wyniku porazenia bulw przez choroby przechowalnicze.
Kazda odmiang cechuje genetycznie uwarunkowana przydatnos$¢ do dtugotrwatego
magazynowania, ktora moze by¢ rowniez modyfikowana przez §rodowisko w czasie
wzrostu i przechowywania (2, 8, 13, 16). Najwigkszy wplyw na zmiany fizjologicz-
ne i wielko$¢ strat w okresie przechowywania ma czas magazynowania i warunki,
z ktorych najwazniejsza rolg odgrywa temperatura i wilgotnos$¢ wzgledna otaczajacego
powietrza, a takze cechy genetyczne odmiany decydujace o intensywno$ci procesow
zyciowych i odpornosci bulw na porazenie przez choroby (2, 8, 13, 16).
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Celem podjetych badan byto okreslenie takich warunkéw przechowywania, w
jakich procesy odpowiedzialne za przemiany ilosciowe w bulwach nowych odmian
ziemniaka beda na jak najnizszym poziomie przez caly okres magazynowania.

MATERIAL I METODY

W badaniach przeprowadzonych w sezonach 1999/2000-2002/2003 uwzgledniono
15 odmian ziemniaka. Wykaz wszystkich odmian przedstawiono w tabeli 1. Kazda z
odmian byta badana przez 3 sezony przechowalnicze.

Tabela 1

Wykaz badanych odmian ziemniaka
List of investigated potato cultivars

Ser;irki):;ian Odm.iana Lata badaril Wczgsnos’c’
. Cultivar Years of testing Earliness
of experiments
Aksamitka 1999/2000-2001/02 wczesna; early
Barycz 1999/2000-2001/02 $rednio wczesna; mid early
Cykada 1999/2000-2001/02 wezesna, early
1 Rywal 1999/2000-2001/02 $rednio pdzna; mid late
Salto 1999/2000-2001/02 $rednio pdzna; mid late
Tara 1999/2000-2001/02 $rednio wczesna; mid early
Tokaj 1999/2000-2001/02 $rednio wczesna; mid early
Bard 2000/2001-2002/03 bardzo wczesna; first early
Danusia 2000/2001-2002/03 srednio pdzna; mid late
Lord 2000/2001-2002/03 bardzo wczesna; first early
I Vineta 2000/2001-2002/03 wczesna; early
Wawrzyn 2000/2001-2002/03 pdzna; late
Wigry 2000/2001-2002/03 srednio wezesna; mid early
Wiking 2000/2001-2002/03 srednio wezesna; mid early
Wolfram 2000/2001-2002/03 $rednio pdzna; mid late

Badane odmiany do $cistych do$wiadczen przechowalniczych rozmnazano na
polu doswiadczalnym IHAR Oddziat w Jadwisinie na glebie ptowej. Stosowano
nawo-zenie organiczne (okoto 25 t-ha') oraz nawozenie mineralne N:P:K w ilosci
90:90:135 kg-ha''. W okresie wegetacji przeprowadzano takie same zabiegi agrotech-
niczne, jakie stosowane sa na plantacjach produkcyjnych. Warunki meteorologiczne
w okresie wegetacji w latach badan przedstawiono w tabeli 2. Zaréwno opady, jak i
rozktad temperatury byly zroznicowane w poszczegolnych okresach wegetacji. Naj-
nizsze opady wystapity w 2002 r., a najwyzsze temperatury w 1999 1 2002 r. Wysokie
temperatury powietrza w 2002 r., zwtaszcza w lipcu i sierpniu, przy opadach ponizej
normy sprawily, ze rok ten nie byt korzystny dla wzrostu bulw ziemniaka.
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Tabela 2

Opady i temperatura powietrza w latach badan (miesiace V-1X)
Rainfall and air temperature in the years of study (months V-IX)

Miesiace Rol; Year Srednia wieloletnia
Months 1999 ‘ 2000 ‘ 2001 2002 Long-term mean
Temperatura; Temperature (°C)
v 12,9 14,7 13,8 16,4 13,8
VI 18,6 17,2 14,5 17,7 16,6
VII 21,2 16,1 20,2 20,4 18,3
VIII 18,1 17,7 18,9 20,5 17,8
X 16,1 10,9 11,5 13,1 13,0
Srednia; Mean 17,4 15,3 15,8 17,6
Opady; Rainfall (mm)
v 58,4 35,6 57,1 20,4 50,7
VI 170,9 21,1 68,3 72,4 80,6
VII 29,6 94,8 103,5 37,6 75,4
VIII 8,8 40,3 338 40,7 61,7
X 18,9 40,1 74,9 22,1 52,0
Suma; Total 286,6 231,9 337,7 193,2

W celu okreslenia, w jakich warunkach przemiany iloSciowe utrzymane beda
na najnizszym poziomie, bulwy badanych odmian sktadowano zgodnie z zasadami
prawidtowego przechowywania z zachowaniem nastgpujacego postepowania:

— bezposrednio po zbiorach w tzw. okresie przygotowawczym, trwajacym 1 miesiac,
bulwy wszystkich odmian magazynowano w przechowalni w identycznych warun-
kach. Przez pierwsze dwa tygodnie temperaturg utrzymywano na poziomie okoto
15°C, przy wilgotnosci wzglednej powietrza powyzej 90%. Przez nastgpne dwa
tygodnie temperature stopniowo obnizano, utrzymujac taka sama wilgotnos¢;

— po zakonczeniu okresu przygotowawczego w tzw. okresie dlugotrwatego prze-
chowywania, trwajacym 5 miesigcy, 10 kg probki bulw badanych odmian (w 3
powtorzeniach) magazynowane byty w komorach przechowalni w temperaturze 2°,
4°, 6° 1 8°C, przy zachowaniu wilgotnosci wzglednej powietrza powyzej 90%.
Po zakonczonym sezonie przechowalniczym okreslano ubytki naturalne, straty

spowodowane kietkowaniem i porazeniem miazszu bulw przez choroby ujawniajace

si¢ w czasie dlugotrwatego sktadowania, zgodnie z metodyka stosowana w do§wiad-
czeniach z ziemniakiem (11). Natomiast sktonno$¢ bulw do kietkowania w tempera-
turze 2°, 6°, 8°1 10°C okreslano co 10 dni w czasie catego okresu przechowywania.

Sklonnos¢ do kietkowania oceniano na podstawie dlugosci stadium uspienia bulw

1 intensywnosci wzrostu kietkow. Za koniec fazy uspienia przyjmowano, zgodnie z

ustaleniami sekcji fizjologicznej EAPR (15), termin, gdy 80% bulw wytworzyto kietki

dlugosci 3 mm.
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Dhugos¢ okresu uspienia i intensywnos¢ wzrostu kietkdw okreslono w skali 9°,
zgodnie z wyliczeniami statystycznymi przedstawionymi w opracowaniu wlasnym
(18).

Uzyskane wyniki badan dotyczace ubytkow naturalnych i strat masy wywotanych
porazeniem miazszu bulw przez choroby przechowalnicze poddano ocenie statystycz-
nej. Wykonano dwuczynnikowa analizg wariancji z zastosowaniem testu F Snedecora
dla modelu statego. Przy obliczaniu najmniejszej istotnej réznicy (NIR) wykorzystano
test t-Studenta.

WYNIKI BADAN I DYSKUSJA

Wplyw temperatury przechowywania na dlugo$¢ okresu u$pienia i intensywnos¢
kielkowania badanych odmian

Bezposrednio po zbiorze bulwy ziemniaka zazwyczaj nie kietkuja, gdyz znajduja
si¢ w stanie fizjologicznego spoczynku i nawet w warunkach sprzyjajacych temu
procesowi nie obserwuje si¢ wzrostu kietkow. Stan ten okreslany jest jako spoczynek
bezwzgledny. Nastepna faza jest spoczynek wzgledny, zwany w przechowalnictwie
uspieniem, na dlugos¢ ktérego duzy wptyw wywiera temperatura, ktéra moze go
skraca¢ lub wydtuzac (6, 9, 15, 17-19).

W tabeli 3 przedstawiono dtugos$¢ fazy uspienia bulw badanych odmian w zalezno-
$ci od temperatury przechowywania w skali 9°. Ocena 1 jako najgorsza zostata przy-
dzielona odmianom o najkrétszym okresie uspienia, zakonczonym w pazdzierniku,
za$ 2 — w listopadzie, 3 — w grudniu, 4 — w styczniu, 5 — w lutym, 6 — w marcu, 7 —
w kwietniu, 8 — w maju. Oceng 9 jako najlepsza zarezerwowano dla odmian o najdtuz-
szym uspieniu. W przechowalnictwie bardzo cenione sa odmiany o jak najdtuzszym
okresie uspienia, ktore w skali 9-stopniowej uzyskuja najwyzsze noty. Sposrod ba-
danych odmian najdtuzszym okresem uspienia wyrdzniaja sig Aksamitka i Wawrzyn,
najkrétszym zas$ — Barycz. Odmiana Barycz jako jedyna uzyskata najnizsza oceng
w skali 9° niezaleznie od temperatury przechowywania. Wyniki badan wskazuja, ze
wplyw uwarunkowan genetycznych odmian w ksztattowaniu dtugo$ci uspienia bulw
jest bardzo duzy. Roznice pomigdzy odmianami przechowywanymi w tych samych
warunkach wilgotno$ciowych w 10°C moga dochodzi¢ do 3 miesigey, tak jak np.
miedzy odmiang Barycz o krotkim okresie uspienia a odmianami o dtuzszym uspieniu
Aksamitka i Wawrzyn, za$ w 2°C rdznice te moga wynosi¢ nawet 7 miesigey (tab. 3).
Podobne spostrzezenia poczynili w swoich badaniach inni autorzy (1, 6, 17).

Na dtugos$¢ okresu uspienia duzy wptyw wywarta rowniez temperatura przecho-
wywania, ktora, jak si¢ okazato, moze skraca¢ lub wydtuzac te faze. Wraz z obnize-
niem temperatury przechowywania wydluzat si¢ okres uspienia, o czas uzalezniony
od indywidualnej reakcji odmian. Tylko u odmiany Barycz dtugos¢ okresu uspienia
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Tabela 3
Wplyw badanych czynnikéw na intensywno$¢ wzrostu kietkow w skali 1-9
(kolejnos¢ odmian wg zmniejszajacych si¢ ocen)
Influence of the investigated factors on the length of sprouts
on a 1-9 scale (cultivar ranking in decreasing order of assessment)
Odmiana Temperatura przechowywania; Storage temperature (°C)
Cultivar 10° | 8 | 6° | 20
Aksamitka 4 5 6 8
Wawrzyn 4 5 6 8
Cykada 3 5 6 8
Tara 3 5 6 8
Tokaj 3 5 5 7
Danusia 3 5 5 7
Vineta 2 4 5 7
Wigry 2 4 5 7
Lord 2 3 4 7
Wiking 2 2 4 7
Salto 1 2 3 6
Wolfram 1 2 2 6
Bard 1 1 1 4
Rywal 1 1 2 2
Barycz 1 1 1 1

1 — zakonczenie uspienia w pazdzierniku; end of dormancy in October
9 — zakonczenie uspienia w czerwcu; end of dormancy in June

nie ulegla zmianie wraz z obnizaniem temperatury przechowywania. U pozostatych
odmian obnizenie temperatury o 2°C powodowato wydtuzenie okresu uspienia, przy
czym lepsze efekty stwierdzono w grupie odmian, ktore w temperaturze 10°C uzyskaty
wyzsze noty niz u odmian z oceng 1 (np. Bard, Rywal, Barycz); (tab. 3).

Z praktycznego punktu widzenia przesunigcie zakonczenia uspienia bulw odmian
szybko kietkujacych na okres pdzniejszy pod wptywem niskiej temperatury prze-
chowywania jest wazne, gdyz wiaze si¢ z ograniczeniem intensywnosci procesow
fizjologicznych.

Sklonnos¢ do kietkowania badanych odmian okre§lano réwniez na podstawie
intensywnosci wzrostu kietkéw (tab. 4). Uzyskane wyniki przedstawiono w skali 9°,
gdzie ocena 9 okresla mato intensywny wzrost kietkéw (dtugos$¢ do 10 mm), za$ ocena
1 — wzrost intensywny (dtugos¢ kietkéw powyzej 80 mm). Stwierdzono, ze odmiany
o dtugim okresie uspienia (Aksamitka, Wawrzyn) charakteryzowaly si¢ mato inten-
sywnym wzrostem kietkow nawet w wyzszych temperaturach przechowywania (10°
i 8°C), natomiast u odmian o krotkim uspieniu (Rywal, Barycz) kietki rosty szybko.
Wraz z obnizaniem temperatury przechowywania wzrost kietkow byt ograniczany,
przy czym hamowanie wzrostu bylo skuteczniejsze u odmian o intensywnym kiet-
kowaniu (z oceng 1).
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Tabela 4
Dhugosé¢ kietka najdhuzszego na bulwie w zaleznosci od badanych czynnikéw
(kolejnos¢ odmian wg zmniejszajacych si¢ ocen)
Length of the longest sprout depending on the tested factors on a 1-9 scale
(cultivar ranking in decreasing order of assessment)
Odmiana Temperatura przechowywania; Storage temperature (°C)
Cultivar 10° 8° | 6° 20
Aksamitka 7 8 9 9
Wawrzyn 7 8 9 9
Tara 6 7 8 9
Danusia 5 7 8 9
Wigry 5 7 8 9
Cykada 3 7 8 9
Vineta 3 6 8 9
Lord 5 6 7 8
Wolfram 5 6 7 8
Bard 3 5 7 8
Wiking 1 6 7 9
Salto 1 6 7 8
Tokaj 1 4 7 9
Rywal 1 4 7 8
Barycz 1 3 4 7

1 — intensywny wzrost kietkow — dtugo$¢ ponad 80 mm; fast growth of sprouts — more than 80 mm long
9 — mato intensywny wzrost kietkow — dtugos¢ ponizej 10 mm; slow growth of sprouts — less than 10 mm long

Wplyw temperatury przechowywania i cech odmianowych na wielko$¢ ubytkow
naturalnych

Ubytki naturalne uzaleznione sa od intensywnosci procesow fizjologicznych od-
dychania i transpiracji. Wystepuja one w kazdych warunkach przechowywania (2,
13).

Zmienna jest jedynie ich intensywno$¢ zaleznie od warunkow zewngtrznych, poniewaz
zachodza one bez zadnych mechanizméw regulujacych (2, 13). Niniejsze badania
dowiodty, ze badane odmiany réznity si¢ wielkoscia ubytkdw naturalnych (tab. 5).
Ubytki te wahaty si¢ od 3,6% u odmiany Cykada do 7,7% u odmiany Rywal. Naj-
mniejsze ubytki naturalne, nie przekraczajace 5,0%, stwierdzono u odmian: Cykada,
Aksamitka, Vineta, Salto, Bard i Lord, a istotnie wyzszymi ubytkami (powyzej 6%)
charakteryzowaty si¢ odmiany: Wawrzyn, Danusia, Tara, Wolfram, Barycz i Rywal.

Udowodniono rowniez, ze ubytki naturalne byty najnizsze w temperaturze 2—4°C
(4,9%), a wraz ze wzrostem temperatury powyzej 4°C wzrastaly istotnie do 5,5%
w 6°C i do 6,4% w 8°C.

Nie stwierdzono natomiast istotnego wspotdziatania temperatury przechowywania
z czynnikiem odmianowym. Jednakze szczegotowa analiza uzyskanych wynikow za-
wartych w tabeli 5 wskazuje, ze u niektorych odmian (np. Cykada, Aksamitka) ubytki
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Tabela 5

Wielkos¢ ubytkéw naturalnych (%) w zaleznosci od odmiany i temperatury przechowywania
(kolejno$¢ odmian wg wzrastajacych ubytkow)
Natural losses in % depending on cultivar and storage temperature
(cultivar ranking in increasing order of natural losses)

Temperatura przechowywania; Storage temperature | Srednie dla
Odmiana (9] odmiany
Cultivar 20 4o 6° go Meaps for
cultivar

Cykada 3.5 34 3,6 3,9 3,6
Aksamitka 3,9 35 4,1 4,8 4,1
Vineta 3,8 3,1 4,0 5,4 4,1
Salto 4,2 39 3.8 5,6 4.4
Bard 4,8 4,5 5,1 4,6 4,8
Lord 4,3 4,2 5,2 5,8 4,9
Tokaj 4,8 4,5 4,9 6,2 5,1
Wigry 5,5 4.4 5,1 6,3 53
Wiking 4,2 4,8 5,5 7,3 5,4
Wawrzyn 5,5 6,2 6,2 6,4 6,1
Danusia 5,6 5,9 6,6 6,5 6,1
Tara 6,6 5,5 6,8 7,6 6,6
Wolfram 4.4 7,0 8,0 7,9 6,8
Barycz 5,6 6,3 6,4 8,7 6,8
Rywal 7,0 6,8 7,3 8,5 7,7
Srednie ubytki dla

temp. przechowywania 49 49 55 6.4
Mean natural losses

for storage temperature
NIR; LSD (o = 0,05) dla: for:

temp. przechowywania; storage temp. 0,6

odmian; cultivars 1,2

naturalne utrzymywaly sig¢ na zblizonym poziomie niezaleznie od temperatury prze-
chowywania, u innych za$§ (Wiking, Wolfram, Barycz, Rywal) mozna zaobserwowac
wyrazny wzrost ubytkow w wyzszej temperaturze (8°C). Liczne badania wykazaty, ze
najwazniejszymi czynnikami wptywajacymi na ksztattowanie si¢ ubytkéw naturalnych
sa warunki przechowywania. Czynnikami ograniczajacymi ubytki naturalne sa: niska
temperatura przechowywania, wysoka wilgotno$¢ powietrza, mata przepuszczalnosé
perydermy danej odmiany oraz maty stopien skietkowania bulw (2, 13). Przedstawione
wyniki potwierdzaja te zaleznos$ci.

Straty spowodowane chorobami przechowalniczymi
Straty masy bulw na skutek wystepowania i rozwoju choréb maja bardzo duze

znaczenie gospodarcze, gdyz to one w gléwnej mierze decyduja o jakosci przecho-
wywanych ziemniakéw 1 przydatnosci odmian do dlugotrwalego magazynowania.
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W przypadku badanych odmian straty masy bulw spowodowane rozwojem chorob
przechowalniczych wahaty si¢ od minimalnych (ponizej 1%) u odmian Cykada i Tokaj
do 8,8% u odmiany Wiking (tab. 6). Dobra odpornos¢ na choroby przechowalnicze po
dhlugotrwatym okresie magazynowania stwierdzono u odmian: Cykada, Tokaj, Vineta,
Bard, Wawrzyn, Lord i Salto, w ktorych straty masy nie przekroczyty 2%. Istotnie
gorsza odporno$¢ wykazaty odmiany Wolfram, Danusia, Rywal, Tara i Wiking, w
przypadku ktorych straty wywotane porazeniem miazszu bulw przez choroby siggaty
ponad 6,4%. Nie udowodniono natomiast istotnego wplywu warunkéw termicznych
w zakresie 2—8°C na straty powstale w wyniku rozwoju choréb przechowalniczych,
wahaty si¢ one od 3,4% w temperaturze 8°C do 4,3% w temperaturze 4°C.

Wyniki przedstawione w niniejszej pracy, a takze wczesniejsze badania z inna,
liczniejsza grupa odmian ziemniaka dowiodly, ze wielko$¢ strat spowodowanych
przez choroby bulw uzalezniona byta gtdéwnie od odpornosci odmian, a w mniejszym

Tabela 6

Straty masy bulw (%) spowodowane rozwojem chorob w zaleznosci od odmiany
i temperatury przechowywania (kolejno$¢ odmian wg wzrastajacych strat)
Losses caused by diseases (%) depending on cultivar and storage temperature
(cultivar ranking in increasing order of losses)

Temperatura przechowywania; Storage temperature | Srednie dla
Odmiana (°C) odmiany
Cultivar ) 4 6 3 Meags for
cultivar

Cykada 0,4 0,3 0,6 1,1 0,6
Tokaj 0,7 1,9 0,6 0,4 0,9
Vineta 1,2 0,8 0,9 1,2 1,0
Bard 1,0 3,4 0,7 1,7 1,7
Wawrzyn 2,7 0,8 1,1 2.4 1,7
Lord 1,0 1,0 42 0,7 1,7
Salto 1,8 2,5 2,2 0,9 1,8
Aksamitka 1,3 3,1 2.9 1,9 2.3
Wigry 5.8 4.4 43 3,6 4,5
Barycz 33 5,4 4,7 5,6 4,8
Wolfram 6,6 9,7 5,5 3.9 6,4
Danusia 7,7 8,0 6,3 6,6 7,2
Rywal 5.8 7,5 8,3 7,9 7.4
Tara 6,8 8,5 10,0 4,7 7,5
Wiking 9,3 7.4 10,7 7,7 8,8
Srednie straty dla

temp. przechowywania 37 43 42 34
Mean losses for

storage temperature
NIR; LSD (0=0,05) dla: for:

temp. przechowywania; storage temp. r.n.

odmian; cultivars 4.4

r.n. — roznice nieistotne; not significant difference
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stopniu od warunkow przechowywania (16). Odpornosc¢ na choroby przechowalnicze
poszczegbdlnych odmian wiaze si¢ bardzo Scisle z ich wrazliwoscia na uszkodzenia
mechaniczne bulw w czasie zbioru i obrobki ziemniakéw (7, 12). Uszkodzenia me-
chaniczne bulw sprzyjaja rozwojowi wszystkich choréb grzybowych i bakteryjnych
wystepujacych w czasie przechowywania (3, 4, 10, 12, 14). Dlatego tez przestrzega-
nie zasad prawidlowego przechowywania, szczegolnie w poczatkowej fazie, kiedy
nastgpuje korkowacenie perydermy i zabliznianie uszkodzen, jest bardzo wazne.

Wplyw badanych czynnikéw na straty ogétem po dlugotrwalym okresie przechowy-
wania

W tabeli 7 przedstawiono straty ogétem (ubytki naturalne, straty spowodowane
porazeniem bulw przez choroby i kietkowaniem) po dtugotrwatym okresie maga-
zynowania w zaleznos$ci od badanych czynnikow. Stwierdzono, ze wielkos$¢ tych

Tabela 7

Wplyw badanych czynnikow na wielkos¢ strat ogdtem (%) po dlugotrwalym okresie przechowywania
(kolejno$¢ odmian wg wzrastajacych strat)
The influence of tested factors on total losses after long term storage
(cultivar ranking in increasing order of total losses)

Temperatura przechowywania; Storage temperature | Srednie dla

Odmiana (°C) odmiany
Cultivar ) 4 6 3 Meaqs for
cultivar
Cykada 39 3,7 4,2 5,8 4,4
Vineta 5,0 3,9 5,7 8,7 5,8
Aksamitka 5,2 6,6 7,0 6,9 6,4
Tokaj 5,5 6,4 6,0 8,0 6,5
Salto 6,0 6,9 7,0 7.8 6,9
Bard 5,8 8,1 6,9 8,5 7,3
Lord 53 5,2 10,1 8,7 7,3
Wawrzyn 8,2 7,0 73 9,0 7,9
Wigry 11,3 8,8 9,4 10,4 10,0
Danusia 13,3 14,9 12,9 13,7 13,7
Wolfram 11,0 16,7 14,2 12,8 13,7
Barycz 8,9 12,0 12,1 15,9 14,7
Wiking 14,8 11,8 16,7 15,8 14,8
Tara 13,4 14,0 16,8 17,3 15,4
Rywal 12,8 14,8 17,6 19,0 16,1
Srednio dla

temp. przechowywania
Mean losses for

storage temperature
NIR; LSD (0=0,05) dla: for:

temp. przechowywania;
storage temp.

odmian; cultivars 2,1

8,7 9,4 10,3 11,9

b}
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strat zalezata istotnie od czynnika odmianowego i temperatury przechowywania. W
niniejszej pracy uwzgledniono przede wszystkim odmiany jadalne przeznaczane do
bezposredniego spozycia. Aby utrzymac przemiany ilosciowe i jakoSciowe na wtas-
ciwym poziomie temperatura przechowywania powinna wynosic¢ 4—6°C. Wprawdzie
najnizsze straty wystapity w temperaturze 2°C, lecz temperatura ta nie jest zalecana,
gdyz moze spowodowac stodkawy posmak bulw po ugotowaniu. Z kolei w tempe-
raturze 8°C straty zostaly istotnie podwyzszone przez proces kietkowania, co byto
szczegolnie widoczne u odmian o intensywnym wzroscie kietkow.

Na podstawie uzyskanych wynikow i wyliczen statystycznych mozliwe byto
rowniez dokonanie podziatu badanych odmian pod wzglgdem przydatnosci do dtu-
gotrwatego przechowywania na:

— najbardziej przydatne: Cykada, Vineta, Aksamitka, Tokaj i Salto, ktorych straty

ogdtem nie przekroczyty 7%;

— $rednio przydatne: Bard, Lord, Wawrzyn, Wigry, ktoérych suma strat wahata si¢

od 7,3% do 10%;

— mato przydatne: Danusia, Wolfram, Barycz, Wiking, Tara i Rywal, o stratach

powyzej 13,7%.

WNIOSKI

1. Najwigkszy udziat w stratach ilosciowych bulw poszczegdlnych odmian ziem-
niaka maja straty spowodowane rozwojem chorob wystepujacych w czasie dtugo-
trwatego magazynowania i ubytki naturalne wywotane procesami fizjologicznymi.

2. Pod wzgledem przydatnosci do dtugotrwatego przechowywania bulw badane
odmiany mozna pogrupowac nastgpujaco:

— najbardziej przydatne: Cykada, Vineta, Aksamitka, Tokaj, Salto;
— $rednio przydatne: Bard, Lord, Wawrzyn, Wigry;
— mato przydatne: Danusia, Wolfram, Barycz, Wiking, Tara i Rywal.

3. Zalecana temperatura przechowywania bulw badanych odmian ziemniaka
wynosi 4-6°C.
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THE INFLUENCE OF STORAGE TEMPERATURE AND CULTIVAR ON WEIGHT LOSSES
DURING STORAGE OF POTATO TUBERS

Summary

The paper presents the influence of storage temperature to determine of storability of 15 new potato
cultivars. The experiments were carried out during the seasons 1999/2000-2002/2003 at the Depart-
ment of Potato Storage and Processing in Jadwisin. Potato tubers were stored in a storehouse at 2, 4, 6,
8°C (for determine the losses) and 2, 6, 8, and 10°C (to determine the dormancy period and intensity of
sprouting), at the relative air humidity of above 90%.

The following characters of cultivar storability were assessed: physiological losses and infection of
tubers with diseases. It was found that the cultivars varied significantly for n natural losses and losses
caused by diseases. The genotype is the main factor which affects losses by infection of tubers with dis-
eases. The cultivars were classified into 3 groups in regard to storability: high, intermediate and low.

Moreover, in the case of cultivars optimal storage temperature should be 4-6°C.

Praca wplyneta do Redakcji 1 VI 2004 r.
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